
Nota de aplicación: Medición del color de productos en polvo

Espectrofotómetros y colorímetros
Modelos recomendados para polvos, granos, gránulos y frijoles

En la industria de alimentos y bebidas, los productos en polvo como el cacao, la leche en 
polvo, las especias, la harina y el café presentan desafíos únicos en cuanto al control de 
calidad. A diferencia de los líquidos o las materias primas sólidas, los polvos suelen 
presentar tamaños de partícula irregulares, distintos grados de compacidad e 
inconsistencias en la textura superficial, lo que hace que la evaluación visual sea poco fiable 
e inconsistente. Incluso pequeñas variaciones de color pueden indicar diferencias en las 
condiciones de tostado, secado, mezcla o almacenamiento, lo que a su vez puede afectar no 
solo la apariencia del producto, sino también la percepción del consumidor sobre su 
frescura, autenticidad y calidad general.

La medición precisa y objetiva del color de los productos en polvo es esencial para mantener altos estándares de control de 
calidad. Al implementar la medición del color y los estándares digitales de color, los fabricantes pueden garantizar la 
consistencia entre lotes, detectar desviaciones en una etapa temprana y reducir los costosos desperdicios causados por 
productos no conformes. Además de la eficiencia de la producción, la medición fiable del color también desempeña un 
papel clave para proteger la identidad de marca y cumplir con las normas regulatorias.

Los espectrofotómetros y colorímetros (cromómetros) son muy útiles para la medición del color en polvo, ya que 
proporcionan datos objetivos, repetibles y cuantitativos que superan las limitaciones de la inspección visual. Los polvos 
suelen presentar problemas debido a su textura irregular, las variaciones en el tamaño de las partículas y su tendencia a 
dispersar la luz. Ambos instrumentos están diseñados para minimizar estas inconsistencias promediando en un área de 
medición definida, lo que proporciona datos precisos de color y de diferencia de color (como los valores CIE L*a*b*).

Los espectrofotómetros ofrecen la ventaja de un análisis espectral completo, lo que permite comprender mejor las sutiles 
diferencias de color, mientras que los colorímetros proporcionan evaluaciones rápidas e intuitivas, ideales para los 
controles de calidad rutinarios. Juntos, ayudan a los fabricantes a mantener la consistencia entre lotes, detectar productos 
fuera de especificaciones con antelación y garantizar la confianza del consumidor al ofrecer productos en polvo con una 
calidad de color fiable y atractiva.
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Medición del color en la industria alimentaria
Modelos recomendados

La medición precisa del color garantiza una calidad uniforme en todos los productos alimenticios. Los CM-5, CR-410 y 
CM-17d de Konica Minolta, con el accesorio CM-A184, ofrecen resultados fiables y repetibles para diversas muestras, 
desde polvos hasta productos tostados.

Medidor de croma portátil CR-410
Ideal para evaluar muestras de alimentos desiguales

El CR-410 está diseñado para muestras de alimentos irregulares o gruesas, como granos de café, cereales, azúcar y 
hojas de té. Con una amplia área de medición de 50 mm, captura datos de color representativos de forma rápida y 
fiable, ideal para entornos de producción y control de calidad.

Espectrofotómetro CM-5

Medidor de croma CR-410Espectrofotómetro CM-17d
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Medición del color por reflectancia del polvo
Es posible realizar una medición de color confiable en una amplia gama de texturas de muestra, desde polvos finos hasta 
gruesos.

Espectrofotómetro de sobremesa CM-5
Un dispositivo, infinitas posibilidades

El CM-5 permite una medición de color precisa y repetible 
de polvos, gránulos, pastas y líquidos. Su excelente 
rendimiento óptico y su sencilla colocación de muestras lo 
hacen ideal para uso en laboratorio.

•  Mediciones de reflectancia y transmitancia
•  Medición precisa del color, fácil y sencilla: en cualquier 

momento, en cualquier lugar y por cualquier persona

Fino: harina, especias molidas, matcha, cacao en polvo, mezclas para hornear, 
café, etc. Grueso: granos de café, legumbres, semillas oleaginosas, nueces, 
granos, etc.
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Espectrofotómetro portátil CM-17d con accesorio para muestras granulares CM-A184
Control de color preciso y sin esfuerzo para polvos.

El espectrofotómetro portátil CM-17d, combinado con el accesorio para materiales granulares CM-A184, permite una 
medición precisa y repetible del color de productos en polvo o granulados. El accesorio estabiliza la muestra y protege 
el instrumento, garantizando lecturas consistentes al minimizar las burbujas de aire y las irregularidades de las 
partículas.

Su alta precisión de medición, repetibilidad y concordancia interinstrumental (IIA con un ∆Eab de 0,12; repetibilidad 
con un ∆Eab de 0,02) lo hacen ideal cuando se requiere un control riguroso del color (p. ej., consistencia entre lotes, 
validación del proveedor) en un entorno de alimentos en polvo.

Especificaciones

CM-5  |  CR-410  |  CM-17d

Modelo CM-5 CR-410 CM-17d

Métodos de medición Método espectrofotométrico Método triestímulo Método espectrofotométrico

Diámetro de medición
Reflexión

LAV: Ø30mm 
MAV: Ø8mm 
SAV: Ø3mm

Ø50mm
MAV:Ø8 mm/Ø11 mm
SAV:Ø3 mm/Ø6 mm

Transmisión Ø20mm – –

Repetibilidad Dentro de ΔE*ab 0.04*1 Dentro de  ΔE*ab0.07*1 Dentro de ΔE*ab 0.02*1

Acuerdo Interinstrumental ΔE*ab: 0.15*2 ΔE*ab: 0.8*2 ΔE*ab 0.12

Muestra

Polvos ✓ ✓ ✓

Sólida ✓ ✓ ✓

Líquida ✓ – –

*1 Tras la calibración del blanco: 30 mediciones de la placa blanca a intervalos de 10 segundos

* 2 valores promedio de 12 colores en placas BCRA Serie II

✓




